ZALACZNIK NR 1 DO SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Ogolna charakterystyka zamowienia:
Dostawa $rodkow spozywczych do Stoléwki przy Szkole Podstawowej nr 1 w Brzesciu

Kujawskim.
Zamoéwienie stanowi 7 czeSci.
Cze$¢ 1 — Dostawa §wiezego migsa i wedlin

(kod CPV 15100000-9 Produkty zwierzgce, mig¢so i produkty migsne);

Czes$¢ 2 — Dostawa mrozonki 1 ryby mrozone

(kod CPV 15896000-5 Produkty glteboko mrozone);

Czes¢ 3 — Dostawa swiezych owocow 1 warzyw

(kod CPV 15300000-1 Owoce, warzywa i podobne produkty);

Cze$¢ 4 — Dostawa produktow mleczarskich

(15500000-3 Produkty mleczarskie);

Cze$¢ 5 — Dostawa §wiezego pieczywa, wyrobow piekarskich i ciastkarskich (15810000-9

Pieczywo, $wieze wyroby, piekarskie i ciastkarskie);

Czes$¢ 6 — Dostawa roznych produktow spozywczych
(kod CPV 15800000-6 Rozne produkty spozywcze);

Czes¢ 7 — Dostawa jaj
(kod CPV 03142500-3 Jaja).
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2. Wykonawca bedzie dostarczat artykuly spozywcze — pierwszej klasy jakosci, $wieze,
odpowiadajace normom jako$ciowym wilasciwym dla danego rodzaju produktow, ktore
obowigzuja na terenie Polski, o aktualnych terminach przydatno$ci do spozycia. Opakowania
dostarczanych przez Wykonawce artykutow spozywczych muszg by¢ oznakowane widoczng
datg terminu przydatnosci do spozycia. Surowe migso powinno by¢ dostarczane w
plastikowych skrzynkach wyltozonych niebieska folia z przeznaczeniem do kontaktu z
zywnoscia, zabezpieczone tak aby nie doszto do zanieczyszczen. Wszystkie artykuty suche
(typu kasza, makaron, ryz, cukier, galaretka itp.), oleje roslinne, jogurty smakowe czy jaja;
powinny by¢ pakowane w opakowania jednostkowe, przeznaczone do kontaktu z zywnoscig
chronigc zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Opakowania czyste, suche, bez widocznych cech
bytowania szkodnikow, zaple$nien czy zanieczyszczen fizycznych. Niedopuszczalne sa
produkty uszkodzone, potamane, zniszczone czy hermetycznie otwarte. Na opakowaniu
powinna widnie¢ data przydatnosci, ktora wskazuje na artykut zdatny do spozycia, z jak
najdtuzszym terminem. Produkty wymagajace przechowywania w warunkach chlodniczych
(przetwory mleczarskie, jaja, mi¢so, wedliny, produkty mrozone) powinny mie¢ zapewnione
takie warunki, aby nie doszto do przerwania tancucha chlodniczego. Warzywa i owoce
powinny by¢ dostarczane $wieze bez oznak zepsucia, zaple$nienia oraz bytowania
szkodnikow, zapakowane w odpowiednio przeznaczone do tego pojemniki, kartony lub
worki.

3. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania artykuléw spozywczych Zamawiajacego
wlasnym transportem na wiasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu odpowiednich reziméow
sanitarnych wymaganych dla przewozu zZywnoS$ci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. 2020 r. poz. 2021) oraz innymi
aktualnie obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia. Koszt
dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane ceny jednostkowe artykutow spozywczych,

Wykonawcy nie przystuguje odrgbne wynagrodzenie z tytulu dostarczenia produktow.

4. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca dostarczajgcy zamowiony towar pomagat przy
jego roztadunku w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego oraz byl obecny podczas

sprawdzenia zgodno$ci towaru z zamowieniem.

5. Dostawa $rodkow spozywczych wykonywana bedzie $rodkami transportu Wykonawcy

dopuszczonymi do przewozu zywnosci. Wykonawca bedzie dysponowat co najmniej jednym
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srodkiem transportu spetniajgcym warunki okreslone w rozdziale IV Zalacznika nr II do
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny §rodkow spozywczych (Dz. U. UE. L. z 30 kwietnia 2004 r. nr 139.1)

6. Wykonawca zobowigzany jest do posiadania aktualnego zaswiadczenia o wpisie do rejestru
zakladow podlegajacych urzedowej kontroli wtasciwych wladz - zgodnie z ustawg z
dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia (Dz. U. z 2020 r., poz.

2021, z p6zn. zm.) Wykonawca musi podlega¢ statemu nadzorowi wtasciwych wtadz.

7. Oferowane produkty musza spetnia¢ wymagania wymienione w obowigzujacych
przepisach prawa dotyczacego produkcji 1 obrotu zywnosci. Kazdy produkt musi by¢

wyprodukowany i wprowadzony do obrotu zgodnie z wymogami systemu HACCP.

8. Wszystkie opakowane produkty oznakowane sg informacja o wartosci odzywczej w 100

g/100 ml surowca/sktadnika z uwzglednieniem:

- wartosci energetycznej w kJ 1 kcal,

- zawarto$ci thuszczu w g, w tym nasyconych kwasow thuszczowych w g,
- zawarto$ci weglowodandéw w g, w tym cukrow w g,

- zawarto$ci biatka w g,

- zawarto$ci soli w g.

9. Wszystkie dostarczane produkty posiadaja wykaz sktadnikow wraz z wykazem zawartych

w nich sktadnikow alergennych.

10. Produkty nietrwale mikrobiologicznie powinny by¢ dostarczone do placéwki w
temperaturze do +4°C, natomiast produkty mrozone powinny by¢ dostarczone do placowki w

temperaturze nie wyzszej niz -18°C.

11. W przypadku uwzglednienia reklamacji dot. jakosci dostarczonych surowcow do
placowki (po dokonaniu przyjecia tych surowcow/sktadnikow do zaktadu), nie beda one

zwracane do dostawcy lecz niszczone w placéwce lub przekazane do utylizacji. W takim
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przypadku kosztami zniszczenia zakwestionowanych surowcow lub skladnikow zostanie

obcigzony dostawca.

12. Srodki spozywcze dostarczane do Stoléwki przy Szkole Podstawowej nr 1 w Brzesciu
Kujawskim jako jednostki systemu o$wiaty beda spelnia¢ wymagania Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup s$rodkdw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego

dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U z 2016 1., poz. 1154).
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